
Les Producteurs Locaux 
 
Aire naturelle La Chatonnière 
273, route de Malleval 

38470·  Cognin-les-Gorges 

04 76 36 36 12· 

info@la-chato.com 

www.la-chato.com 

Noix bio, huile de noix bio, pain au four traditionnel, ferme pédagogique, camping à la ferme 
 

Atoutnoix 
La Garenne 

38160·  Chatte 
04 76 64 43 19· 

Fax : 04 76 64 43 67· 

Noix de Grenoble et Huile de Noix. 

 

Bruno BONNER - Volailles fermières 
Bel Air 

38840·  Saint-Lattier 
04 76 64 55 31· 
Poulets et pintades élevés en plein air. Chapons, poulardes et dindes pour les fêtes de fin d'année. 

 

Cabane café 
38680·  Choranche 
04-76-38-90-50· 

Dans un cadre magnifique un accueil sympa, pour un moment de détente. 

Rafraîchissements, dégustations gratuites : hydromel, hypocras, miel pain d'épice, confitures...Pain bio, 

charcuteries, fromages, noix, huile de noix, bière aux noix. 

Casse croute en compagnie des ânes Roméo et Juliette, des brebis Pimprenelle, Anis et Chaussette, du 

bélier D'Artagnan sans oublier Biscotte la chèvre naine. 

 

Chocolaterie Pupin 
Route de Saint-Antoine 

38160·  Chatte 

04 76 64 95 38· 

Cours sur le chocolat (provenance, fabrication...). Démonstration, dégustation. 
 

Claire et Pierre BITH 
2822 route Nationale 
Charvelière 

38470·  Cognin-les-Gorges 

04 76 38 58 69 

Produits issus de l'agriculture biologique : noix, huile de noix, cerneaux, framboises 
 

Emmanuel  Micolod 
Le mas de Binet 

le village 
38680·  Auberives-en-Royans 

04 76 36 01 43· 

Venez découvrir les produits du terroir directement à la ferme : Charcuterie, salaison. 

mailto:info@la-chato.com
http://www.la-chato.com/


 

Ferme de la Maye 
Les Guillots 

38840·  Saint-Hilaire-du-Rosier 

04 76 64 51 02· 
ferme-delamaye@orange.fr 

www.ferme-delamaye.com 

Jocelyne et Yves Revol sont agriculteurs sur une exploitation d'une trentaine d'hectares. Une de leurs 

spécialités est la production de la cerise Ratafia. Saint-Hilaire du Rosier, petit village de l'Isère est 

connu depuis plusieurs siècles pour la qualité de ses cerises Ratafia. Petites et très sucrées, de couleur 

noire lorsqu'elles sont mûres, elles sont récoltées fin juin. Depuis une 20aine d'années, ils ont choisis de 

transformer la cerise en différents produits qu'ils commercialisent en vente directe. Présentation 

commentée, visite de la ferme et dégustation. 
 

 

Ferme de Mazarin 
38470·  Varacieux 

04 76 64 25 69 

ferme.mazarin@wanadoo.fr 

Visite de la ferme. Projection d'un diaporama commenté, suivi d'une dégustation de foie gras et de 

mazarettes. 
 

 

Ferme des Ursules 
Le Village 
38470·  Chasselay 

04 76 64 21 40 

Ferme pédagogique sur l'élevage des vaches, leur nourriture, leur mode de vie, dégustation de produits 

laitiers et sentier paysager. Fromage Saint Marcellin, lait, oeufs, volailles, noix, huile de noix. 
 
 

Ferme Guilhermet 
Les Guillots 

38840·  Saint-Hilaire-du-Rosier 
04.76.64.53.31· 

Fax : 04.76.64.35.82· 
www.ferme-guilhermet.com 

Jocelyne et Jean-Paul Guilhermet seraient heureux de vous accueillir dans leur ferme afin de vous faire 

découvrir les particularités de leur vie rurale :  la fabrication du kirsch et la culture du tabac. 

 

 

Ferme la Servagère 
38470·  Malleval 
04 76 36 36 12 

didier.maisonneuve2@wanadoo.fr 

Ferme située en plein coeur du Parc du Vercors où vous pouvez goûter aux produits de la ferme, 

découvrir la faune et la flore de la montagne et apprécier la tranquilité du lieu. 

Elevage de plein air,  fabrication et vente de fromage de chèvre sur place 
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Ferme Lespinasse 
38210·  Montaud 

04 76 93 64 49· 
ferme-lespinasse@orange.fr 

Visite-goûter à la ferme. Pour les enfants  rencontre avec les animaux (ânes, paons, canards, oies...) et 

découverte des plantes et des fleurs, suivie d'un goûter avec les produits de la ferme. (Goûters 

d'anniversaire). Pour les adultes, visite de la serre aux orchidées, plantes carnivores et autres plantes 

rares, herborisation, visite du vieux moulin et du jardin de permaculture, suivie d'un goûter à base de 

produits de la ferme (produits biologique). 
 
 

GAEC de Riquetière 
Riquetière 

38470·  L'Albenc 
04 76 64 74 87· 

Venez découvrir et goûter les produits dérivés de la noix de Grenoble : vin de noix, huile de noix, noix en 

coques... 
 

 

Gaillard Raphaël 
Rossat 

38160·  Saint-Vérand 
04 76 38 54 72· 

Charcuterie, Porcs en plein air, Viande Bovine. 

Visite de l'élevage et de l'atelier de transformation. Vente à la ferme une fois par mois. 
 

 

Gerber Max 
La Cerbelle 
38160·  Saint-Vérand 

04 76 64 21 40· 
Viande de veau et génisse. 

 

 

Jean-Luc FARCONNET 
38840·  Saint-Bonnet-de-Chavagne 

04 76 38 41 15· 
Jean-Luc Farconnet vous accueille dans son camping à la ferme. Polyculture (noix, céréales et fourrage), 
élevage de moutons, produits fermiers. 

 

 

Jourdan Raphaël 
La Girardière 

38160·  Murinais 

04 76 64 23 29· 
Production et ventes de fromages de Chèvres. 

 

L'Escargot du pont Chardon 
La Combe 

38160·  Chevrières 

04 76 64 12 25· 
Elevage d'escargots. 
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La Ferme de Blagneux 

Blagneux 

38160·  Chevrières 
04 76 38 24 58· 
Fabrication et ventes de St Marcellin, lait cru, fromage frais en faisselle, crème fraiche. 
Viande bovine et charcuterie. 
Huile de Noix et noix sèches. 

 

La ferme de Valensole 
38680·  Saint-Just-de-Claix 
04-75-48-31-37· 
Elevage de volaille bio. 

 

La Ferme des Cassières 
Les Cassières 

38840·  La Sône 

04 76 64 43 30· 
Visite d l'exploitation de canards à foie gras et dégustation gratuite. 

 

La ferme des Villardes - Catherine et Bernard IDELON 
Les Brosses 
38160·  Izeron 

04 76 64 01 94· 
Dégustation et vente de produits fermiers : confiture, noix, huile de noix et cerneaux. 

 

La ferme du Clos - Angélique Doucet 
38680·  Châtelus 
04 76 36 10 94· 

FermeDuClos@aol.com 
Vente et dégustation de produits fermiers : fromages de chèvres aux saveurs variées, huile de noix. 
Chambre d'hôte et table paysanne. 

 

Le Moulin de Léon 
Route de Saint-Bonnet 
38160·  Chatte 

04 76 64 59 65· 
Ce moulin, familial depuis 1830, est l'un des derniers de la vallée de l'Isère.Vous découvrirez le travail du 
moulinier et vous savourerez l'huile vierge de noix ou de noisette élaborée selon la tradition par un 
broyage à la meule de pierre. 
Visite du Moulin pour les groupes avec démonstration de fabrication d'avril à novembre. 

 

Maraîchage- Arlette Boudillon 
Les Eperioux 

38160·  Saint-Antoine-l'Abbaye 
04 76 36 42 17· 

Maraîchage, plants et légumes, plantes aromatiques. Ventes directe sur les marchés et les foires de la 

région. 
 

Maurice DETROYAT 
Hameau de Charroi 

38470·  Vinay 
04 76 36 60 21· 

Miels et produits de la ruche 
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Miellerie Hydromellerie de l'Abbaye 
Grande Cour 
38160·Saint-Antoine-l'Abbaye 

04 76 36 45 32· 

Fax :04 76 36 45 84· 

Visite commentée du musée, de la salle d'extraction, de la cave à hydromel. Dégustation de miel, 

hydromel et pain d'épices. 
 

 

Noix et Noix 
La Gare 
38840·  Saint-Hilaire-du-Rosier 

04 76 46 31 36· 

noix.noix@wanadoo.fr 
www.noixetnoix.fr 

Fabrication artisanale de barres aux noix, barres noix-figue-raisin et carrés aux noix. Trois produits qui 

associent la douceur et l'énergie de la noix. Présent sur les marchés bio des environs. 
 

 

Royans frais 
Les Loyes 

38680·  Saint-Just-de-Claix 
04 76 64 40 55· 

Fabrication et vente de quenelles et ravioles. 
 

 

Serge Bichebois 
Les prés 

38680·  Rencurel 

04 76 38 96 19· 

Vente et dégustation de produits fermiers : fromages de chèvres. 
 

 

Sylvie et Robert  Michal 
Le Palois 
38680·  Saint-André-en-Royans 

04 76 36 05 16· 

Vente et dégustation de produits fermiers : Charcuterie, saucisson sec, à cuire ou frais, saucisson de 

couenne, caillette, boudin à la crème,fromage de tête, terrine de foie et de campagne. Produits frais sur 

commande. 
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